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DISCIPLINA: Engenharia Bioquimica ANO/SEMESTRE: | CARATER: Obrigatéria
2020/2 (periodo
emergencial)
CARGA TEORICA: 54 h PRATICA: 18 h REQUISITO: Calculo |,
HORARIA: 72 h Microbiologia Geral
PROFESSOR: Henrique Coutinho de CAMPUS SETE LAGOAS
Barcelos Costa
EMENTA:

Introdugdo a Engenharia Bioquimica. Cinética enzimatica. Cinética microbiana. Reatores
bioquimicos ideais. Reatores com enzimas e células imobilizadas. Aeragdo e agitacao.
Ampliagao de Escala. Esterilizacao.

OBJETIVOS:
Fornecer aos discentes os principios dos processos de transformagao bioquimica aplicados
a producdo de produtos de interesse comercial na engenharia de alimentos, possibilitando
ao egresso atuar em areas que envolvem a aplicagcdo de enzimas e de células em
processos fermentativos.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

Atividades com carga horaria sincrona (video conferéncias): 13 h

Atividades assincronas (video aulas): 59 h

Obs.: O conteudo de 18 h referente a carga horaria de aulas praticas sera substituido por
outras atividades, tais como videos explicativos e resolucao de exercicios nos softwares Excel
e wxMaxima.

Sema- Contetudo C.H. Modalidade:
na (h) A: Assincrona
S: Sincrona
1 Apresentacdo da disciplina e critérios estabelecidos 0,5 A
para o periodo remoto emergencial
Cinética quimica 3,0 A
Resolucao de exercicios 2,5 A
2 Tratamentos térmicos aplicados a alimentos: 4.0 A
cinética de destruicdo de microrganismos e
nutrientes.
Avaliagao 1 (AV1) 2,0 A
3 Atendimento ao aluno para esclarecimento de 2,0 S
duvidas
Reatores: processos em batelada 1,0 A
Biorreatores: processos continuos em CSTRs 3,0 A
4 Biorreatores: processos continuos em PFRs. 2,0 A
Associagao de biorreatores 2,0 A
Avaliagao 2 (AV2) 2,0 A
5 Atendimento ao aluno para esclarecimento de 2,0 S
duavidas
Cinética de reacdes enzimaticas: Modelo de 4.0 A




Michaelis-Menten
6 Cinética de reagdes enzimaticas: Modelos de 2,0

inibicdo

Cinética de reagbes enzimaticas: ativacdo e 1,0 A

desativacao térmica, efeito do pH

Imobilizacdo de enzimas 1,0 A

Avaliagao 3 (AV3) 2,0 A
7 Atendimento ao aluno para esclarecimento de 2,0 S

duvidas

Modelos cinéticos do crescimento celular 2,0 A

Cinética do crescimento celular em biorreatores 2,0 A
8 Cinética do crescimento celular em biorreatores 3,0 A

Introdugéo ao software wxMaxima 3,0 A
9 Aplicacao do software wxMaxima na resolucao 3,0 S

de problemas de cinética do crescimento celular

Avaliagao 4 (AV4) 3,0 A
10 Agitacdo e aeragdo em processos aerobios 6,0 A
11 Atendimento ao aluno para esclarecimento de 2,0 S

duvidas

Avaliagao 5 (AV5) 4,0 A
12 Atendimento ao aluno para esclarecimento de 2,0 S

duvidas

Avaliagao substitutiva 4.0 A

A: Atividade assincrona

S: Atividade sincrona

AV: Avaliacdo (Obs.: As atividades avaliativas serao contabilizadas também como
frequéncia.

As eventuais duvidas serao atendidas nas aulas sincronas e/ou pelo e-mail
henriquecosta@ufsj.edu.br. Em casos excepcionais, poderao ainda ser atendidas por video-
conferéncia em data e horario previamente combinados entre as partes.

METODOLOGIA E RECURSOS AUXILIARES:

O conteudo assincrono da disciplina sera ofertado por video-aulas e outros materiais de
apoio, como slides em powerpoint, artigos cientificos e textos didaticos. Também sera
utilizado um software livre (wxMaxima) como apoio a resolugcao dos exercicios da disciplina.
As atividades sincronas serdo ministradas pelo aplicativo Google Meet ou qualquer outra
plataforma equivalente.

AVALIAGOES:

CONTROLE DE FREQUENCIA:

Conforme Resolugdo N° 007 de 03 de agosto de 2020 do CONEP: “Art. 11. O registro da
frequéncia do discente se dara por meio do cumprimento das atividades propostas, € nao
pela presenga durante as atividades sincronas, sendo que o discente que nao concluir 75%
das atividades propostas sera reprovado por infrequéncia.” Considerando as 5 (cinco)
atividades propostas (AV1 a AV5) identificadas, sera aprovado por frequéncia, o
discente que cumprir pelo menos 4 (cinco) atividades.

AVALIAGOES:




o Todas as atividades avaliativas terdao o mesmo peso na nota final (NF), sendo esta
dada por: NF = (A1+A2+A3+A4+A5)/5

e Se 40,0 = NF = 60,0, o aluno tera direito a avaliagdo substitutiva (ASub), que ira
contemplar todo o conteudo da disciplina ministrado ao longo do semestre. Apos a
avaliacdo substitutiva, o aluno sera aprovado se a média da nota final do semestre (NF)
com a nota da avaliagao substitutiva (ASub) for maior que 60,0 pts. Neste caso, os alunos
serdo aprovados com 60,0 pts, mesmo que a média das notas tenha sido superior a este
valor.
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